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VINEDO
 Variedad: 100% Tinta Fina
- Vifedo: Carracastrillo y Salto del Caballo

. Calificacion de la anada: Excelente

ELABORACION

- Maceracion: 5 dias pre-fermentativa + 7 post-fermentativa
- Fermentacion alcohdlica: En depdsito de acero inox. 25 °C

- Fermentacion malolactica: En depdsito de acero 18 °C.
- Fecha de embotellado: Febrero de 2010

DATOS GENERALES

- Grado: 14% Vol

- Acidez Total: 5,02g/L
- pH: 3,74

DATOS TECNICOS

Tinto 2009

- Botella: Bordelesa Verde de 750 ml.
- Tapon: Sintetico de 42*22 .@
- Capsula: Complejo Morada de 29*60 i
- Cajas: Cartdn tumbada de 12 botellas

. Produccién: 150.000 botellas i,
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